DIE TERRASSE ENTSTAUBT ? DAS SOMMERKLEID PROBIERT ? BLUHENDE SCHNEEGLOCKCHEN BESTAUNT ?
GUTE LAUNE & FRUHLING PLAYLIST RAUF & RUNTER GETANZT ? JETZT GEHT S LOS ! PACKT EUREN
GANZEN OPTIMISMUS AUS UND FEIERT MIT UNS DAS FRUHLINGSWOCHENENDE. FUR DEN ERNSTFALL
AUCH SCHON MAL DIE SANDALETTEN BEREIT STELLEN. WIR FREUEN UNS AUF EUCH! DIE BIRNIS.

19. 8 20. MARZ | FREITAG 8 SAMSTAG |16.00 - 19.30 UHR

Bitte macht mit! Ab jetzt nur noch mit Der Natur zuliebe!
Nahere Infos und Kostenbeteiligung auf www.Birnis.de/fensterin-2.

S @@ 1.cang Vorspeise - fertig
Saibling Steak geheizt | Zucchini & Mozzarella Salat | Minze | Radieserl | Oliven Focaccia

Erhsen Tortilla | Zucchini & Mozzarella Salat | Minze | Radieserl | Oliven Focaccia
Single Gericht 16 / Veggie 14

Garten 2.cang Suppe - nochmals erwirmen

Luckerschoten Suppe| Apfel-Reishalichen | Kresse
Single Gericht 8

Land s Meer 3.6ang - bringt Eure Reine mit, 120Grad 15min
Smokey Rinderhrust & Oktopus | Birlauch-Ricotta Nockerl | bunte Tomaten | Parmesan

Shiitake Fritti | Birlauch-Ricotta Nockerl | bunte Tomaten | Parmesan
Single Gericht 22 / Veggie 20

Topfen & Liwanzen Tortchen | Salzkaramelleis | Ananas Pesto
Single Gericht 14
4 Gang je Gast 48 / Veggie 44 / alle preise in € incl. Mwst.

Was noch fehit & unbedingt mit muss.

Gremant Brut 0,3751, Weingut ABRIL D/ Baden / 15
Gremant Brut rose 0,751, Weingut ABRIL D/ Baden / 25
Sauvignon Blanc, 0,751, 2020, Weingut Hinterhichler D / Pfalz / 16
Roseé Frucht, 0,751, 2019, Weingut ABRIL D / Baden / 17
Schwarzer Cuvee, 0,791, 2018, Weingut Metzger D / Pfalz/ 19

| ! Bitte per mail an mail@birnis.de . Fir Kurzentschlossene
i‘ wahrend der Offnungszeiten per TEL. 08671-9199890, solange die Topfe voll sind.

| www.birnis.de mail@birnis.de 08671-9199890 Ludwigstralle 2-84524 Neudtting

1{ AKTUELL & INFORMIERT! Melden sie sich auf unserer Homepaage zum Newsletter an.
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